RESTORANA “PARADISE”
PASAKUMU PIEDAVAJUMS
15.00 LVL no personas (+PVN)
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AUKSTAIS GALDS (uzkodas):

Siera-kimenu standzinas

Pilditi grozini ar méles salatiniem un skabiem gurkisiem
Kraukskiga laivina ar lasa tartaru, zilajiem sipoliem un citrona buru
Kokteiltomatinu un mocarellas siera iesmini ar bazilika lapinu
Iesmini ar vitinatu $kinki, sieru un melones gabaliniem
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Galas plate ar cepesiem, kipinajumiem, $moréjumiem, pasgatavotam ruletitém un Minhauzena
loditém
Gardo sieru asorti ar vinogam un olivém

Svaigu un marinétu darzenu plate no vecasmammas pagrabina ,Livanos”.
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Tradicionalie galas salati ,Baltpark” gaumeé
KARSTAIS GALDS:

v Grilléta laga gabalipi citronu mércité
v" Liellopu galas strémelites gatavotas VOK panna ar grillétu darzenu asorti, svaigiem ananasiem ,
cherry tomatiniem un aso Thai meérci

Klat piedevas més pasniegsim : varitus dillu kartupeli$us vai risus ar rivétiem burkaniem un zirnisiem,

visdazadakas pasgatavotas mércites, svaigus darzenus, sipolus un locinus.
DESERTI:

V' Skaisti izdekoréta auglu plate

v" Gardas mini kiicipas (2 gab.uz personu)

v' Kréjuma saldéjums ar svaigu ogu mérciti vafelu glazité dekorétu ar zemeniti (papildus maksa
Ls 1.00/ personas)

DZERIENI:

v' Kafija,téja tiks pasniegta lielajos termosos
v' Dzérvenu vai citu ogu morss (
v" Korka nauda Ls 1.00 / pers. par vakaru

EKSTRA PAKALPOJUMI:
Sauna un Dzakuzi - 50.00 LVL (3 stundas)
Péc plkst. 23:00 +30.00 LVL (par katru stundu)

www.hotelbaltpark.lv
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RESTORANA “PARADISE”
PASAKUMU PIEDAVAJUMS
18.00 LVL no personas (+PVN)
AUKSTAIS GALDS (UZKODAS + SALATI + PLATES):
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Silti speka piradzini ( Iespéjami pie sagaididanas, pie vina glazes)

Grauzdini Crostini ar bumbieriem un lazdu riekstiem

Danu volovani ar saputotu maigo siera krému, dekoréti ar grillétam garnelém dillu marinadeé
Maizites ar titara fileju, sieru un dzérvenu meérciti

Pilditi grozini ar méles salatiem un skabiem gurkisiem

Kokteiltomatinu un mocarellas siera iesmini ar bazilika lapinu

Iesmini ar vitinatu $kinki, sieru un melones trisstarisiem

Cepti baklazani ar kiploku - majonézes mérciti ( Dekoréti ar valriekstiem un kinzu)
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Galas plate ar cepesiem, kiipinajumiem, $moréjumiem, pasgatavotam ruletitém un Minhauzena
loditém

\

Zivju plate “Zvejnieka sapnis” ar mazsalitu lasi, auksti kaipinatu lasi, sviesta zivi, Carnikavas
négisiem, midijam un citam zivtinam

Gardo sieru plate ar vinogam un olivam

Svaigu un marinétu darzenu plate no vecasmammas pagrabina “Livanos”

Puravu salati “Elizejas lauki” ar garnelém un valriekstiem
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Kalabriesu (Italijas dienvidu) salati ar liellopa filejas gabaliniem
KARSTAIS GALDS:

v Grilléta lasa filejas gabalini citrona mércite

v' Portugales sarkanvina sautéts citkgalas cepetis ar rozmarina zaripu un marrutku mérciti

v' Liellopu galas strémelites gatavotas VOK panna ar grilléti sautétiem darzeniSiem, svaigiem
ananasiem un aso Thai mérci

Klat piedevas més pasniegsim: varitus dillu minikartupeli$us vai risus ar rivétiem burkaniem. Bias ari
dazadas pasgatavotas mércites.

DESERTI:

v Skaisti izdekorétas auglu plates

v' Gardas mini kiicinas ( 2 gab. uz personu)

v" Kréjuma saldéjums ar svaigu ogu mérciti vafelu glazite dekorétu ar zemeniti (papildus maksa
Ls 1.00 / personas)

DZERIENI: (

v' Kafija, téja tiks pasniegta lielajos termosos
v' Dzérvenu vai janogu pasgatavots morss

v Korka nauda Ls 1.00 / pers. par vakaru
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RESTORANA “PARADISE”

RI1GA

PASAKUMU PIEDAVAJUMS

21.00 LVL no personas (+PVN)

APERITIVS:

v' Miisu viesmilis pie sagaididanas Jums pasniegs glazi vésa baltvina un gardus siera cepuminus

AUKSTAIS GALDS (uzkodas):

Grauzdini Crostini ar bumbieriem un lazdu riekstiem

Danu volovani ar saputotu maigo siera krému, dekoréti ar grillétam garnelém dillu marinadeé
Maizites ar titara fileju, sieru un dzérvenu meérciti

Pilditi grozini ar méles salatiniem un skabiem gurkisiem

Pilditi volovani ar putukréjumu — marrutku krému un sarkanajiem ikriem

Kraukskiga laivina ar lasa tartaru, zilajiem sipoliem un citrona buru

Francu vina apcepti tigergarnelu iesmini ar meloni un papriku

Kokteiltomatinu un mocarellas siera iesmini ar bazilika lapinu

Iesmini ar vitinatu $kinki, sieru un melones gabaliniem

§F TR < R

Galas plate ar cepesiem, kiipinajumiem , Smoréjumiem, pasgatavotam ruletitém un Minhauzena
loditém

Gardo sieru asorti ar vinogam un olivém

Svaigu un marinétu darzenu plate no vecasmammas pagrabina ,Livanos”
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Zivju plate ,Zvejnieka sapnis” ar mazsalitu lasi, auksti kapinatu lasi,kalmariem, Carnikavas
négisiem,midijam,sviesta zivi un citam zivtinam

v Siera salati ar valriekstiem un augliem

v' Garnelu salati ar greipfriitiem un redisiem

v' Kalabriesu (Italijas dienvidu) salati ar liellopa filejas gabaliniem

KARSTAIS GALDS:
V' Grilléta lasa filejas gabalini citrona mércite
v' Portugales sarkanvina sautéts citkgalas cepetis ar rozmarina zarinu un marrutku mérciti
V' Liellopu galas strémelites gatavotas VOK panna ar grillétu darzenu asorti, svaigiem ananasiem,
cherry tomatiniem un aso Thai mérci

Klat piedevas més pasniegsim : varitus dillu kartupelisus vai risus ar rivétiem burkaniem un zirni$iem,

visdazadakas pasgatavotas mércites, svaigus darzenus, sipolus un locinus.

DESERTI: {
v Skaisti izdekorétas auglu plates
v" Gardas mini kiicinas (2 gab. uz personu)
v" Kréjuma saldéjums ar svaigu ogu mérciti vafelu glazité dekoréta ar zemeniti Ls 1.00/personas)

DZERIENI:
v Kafija, t&ja tiks pasniegta lielajos termosos
v" Dzérvenu vai citu ogu morss

v" Korka nauda Ls 1.00 / pers. par vakaru
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// PAPILDUS PAKALPOJUMI:
‘ v' Sauna un dzakuzi - 50.00 Ivl (3 stundas)
N V' Jumta ,idens pipes namins” ar vienu iidens pipi 15 Is
PR i i
= P.s. IESPEJA PAPILDUS PASUTIT:
v' Pasgatavotu vasaras ogu punsu liela konjaka glazé - 1.50 Ls / pers.
<g v' Sampaniesa piramidu - 2.50 Ls / pers.

GALDU IZKARTOJUMS:

1) Lidz 30 personam 2) Lidz 40 personam
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3) Lidz 30 personam 4) Lidz 30 personam
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Pastitajs ir atbildigs par visparigo kartibas noteikumu, ugunsdrosibas un drosibas tehnikas prasibu ievérosanu!

Pasutitajs ir atbildigs par muazikas skaluma regulésanu péc plkst. 23:00!
Viesnica ,Baltpark” nenes atbildibu, ja kadi no augstak minétiem noteikumiem netiek ievéroti pasakuma laika!
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